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diherge de Matnly

Carte des Boissons

Apéritifs Softs

Ricard* 2¢/ 300 Sirop a I'eau 25c¢/ 2,00
<ir 12¢/ 400 Limonade 25c/ 2,50
Martini Blanc* 4c/ 4,00 Diabolo 25c/ 3,00
Martini Rouge™ 4cl 4,00 Ice-Teg 25cl 3,80
Porto Rouge 6¢/ 4,00 Orangina* 25¢/ 3,80
Vodka 4c/ 400 Coca-Cola* 33c/ 3,80
Whisky 4c/ 4'00 Schweppes tonic* 25c¢/ 3,80
Suze 4c| 400 Perrier* 33cl 3,80
;izemczzsc'z ocl g’gg Eaux Minérales

Whisky Coca 5,00 Badoit 100c/ 3,50
Vodka Orange 5,00 Eau de Montarcher (plate ou gazeuse)

Gin Tonic 5,00 100c/ 5,00

Coupe de crémant de la Loire 12¢/ 6,00
Jus de Fruits

Cocktails
Cocktail du moment 7,00 Jus dlorahge 25cl 3,50
Apérol Spritz (v ns alcool) 300 Jus d’abricot 25c¢/ 3,50
P P avecou sans aicoo ’ Jus de pomme 25c¢/ 3,50
Whiskies « Origine France » Jus d"ananas 25c/ 3,50
Jus de tomate 25c¢/ 3,50
Rozelieures « Origine Collection » 4c/ 7,00 Digestifs
Bieres Eau de vie de Poire 4c/ 6,00
Get 27 4cl 6,00
Pression Blonde* 25¢/ 3,00 Verveine Velay 4c/ 6,00
Pression Blonde* 50c¢/ 6,00 Rhum Diplomatico 4c/ 6,00
Panaché* 25¢/ 3,50 Cognac VSOP 4c/ 6,00
Panaché* 50c/ 7,00 . _ )
Picon Biere* 25¢/ 4,00 Caféterie « Maison Chapuis »
Picon Biére* 50c/ 8,00 Expresso 200
. . Café allongé 2,50
Biere Bouteille 33c¢/ 6,00 Café noisette 250
Double expresso 3,50
Tourtel 27.5¢l 3,80 .. . ’
ourte ¢ ! Thé/infusion 3,00

L’abus de I'alcool est dangereux pour la santé * Su pp [ément siro p 0.50€ Prix nets en Euros, service et TVA inclus
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Aiherge de Mot
Menu

27 €
(entrée, plat, fromage ou dessert)

30 €
(entrée, plat, fromage et dessert)

Cassolette d’escargots d la Forézienne
(escargots, champignons, croutons et sauce d la fourme de Montbrison)

Ou

Dome aux saveurs d automne, lard séché
(courge butternut, beeuf séché Bresaola, noisettes)

Sauté de cerf mijoté au vin rouge, comme un bourguignon
Ou

Filet de poisson du moment, créme citron et basilic

Assiette de 3 fromages de nos régions

Oou

Faisselle a la creme de la « Laiterie du Forez »

Assortiment de desserts gourmands

Ou

Coupe de glace au choix

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur a leur arrivée.
Prix nets en Euros, service et TVA inclus
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Aiherge de Mot
Menu
34 €

(entrée, plat, fromage ou dessert)

37 €

(entrée, plat, fromage et dessert)

Foie gras maison au pain d’épices et son toast grillé

Ou

Ravioles aux cuisses de grenouilles maison,
créme légére au persil
(farce d base de poulet, cuisse de grenouilles désossées rissolées a Cail)

Bavette de veau de nos régions, sauce aux movilles
Ou

Pavé de grenadier voti, sauce aux saveurs asiatiques

Assiette de 3 fromages de nos régions

Oou

Faisselle a la créeme de la « Laiterie du Forez »

Assortiment de desserts gourmands
Ou

Coupe de glace au choix

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur a leur arrivée.
Prix nets en Euros, service et TVA inclus
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Aiherge de Mot

Menu Dégustation
45 €

Foie gras maison
au pain d’épices
et son toast grille

Cassolette d’escargots d la

Forézienne
(escmfgots, cﬁampignons, croutons
et sauce d la fourme de
Montbrison)

Bavette de veau
de nos régions,
sauce aux movilles

Assiette de 3 fromages de
nos regions

Ou

Faisselle a la creme de la
« Laiterie du Forez »

Assortiment de desserts
gourmands

Oou

Coupe de glace au choix

Vi
lT‘l‘v”f

Menu Enfant
12 €

Jusqu'a 10 ans

Steak haché
Ou
Tendevrs de poulet

Frites et salade

Deux boules de glace
Ou
Créme brulée

Sirop d Ceau ou diabolo
au choix

Menu Ado
19 €

Jusqua 16 ans

Burger cheddar
Frites et salade

Trilogie de desserts
gourmands
Ou
Coupe de glace au choix

It It s s Pt P it et Pt

Jus de fruit ou soda
au choix

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur a leur arrivée.

Prix nets en Euros, service et TVA inclus
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Aiherge de Mot
Notre Carte des Mets

7
Entrees

Prix en €
Dome aux saveurs d automne, lard séché
(courge butternut, beeuf séché Bresaola, noisettes) 12,00
Cassolette d’escargots d la Forézienne
(escargots, champignons, croutons et sauce d la fourme de Montbrison) 14,00
Ravioles aux cuisses de grenouilles maison,
créme légére au persil
(farce a base de poulet, cuisse de grenouilles désossées rissolées a (ail) 16,00
Foie gras maison au pain d’épices et son toast grillé 18,00

Plats

Prix en €
Sauté de cerf mijoté au vin rouge, comme un bourguignon 15,00
Filet de poisson du moment, créme citron et basilic 16,00
Pavé de grenadier voti, sauce aux saveurs asiatiques 18,00
Bavette de veau de nos régions, sauce aux movilles 20,00
Burger d la fourme de Montbrison 17,00
(Ne peut pas rentrer dans la composition d’'un menu)

JFromages

Prix en €
Faisselle da la créeme de (a « Laiterie du Forez » 4,00
Assiette de 3 fromages de nos régions 7,00

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur a leur arrivée.
Prix nets en Euros, service et TVA inclus
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Aidberge de Mataly
Desserts

Créme briilée

Assortiment de desserts gourmands
Coupe 2 boules de glace au choix
Coupe 3 boules de glace au choix
Supplément chantilly

Parfum Glace : vanille, chocolat, caramel, rhum raisins

Prix en €

6,00

8,00

5,00

750

1,00

Sorbet : framboise, citron, fraise, fruit de la passion

Nos coupes de glace
(3 Boules)

Lex otique (sorbet fruit de la passion, citron, framboise chantilly)

La dame Blanche (glace vanille, coulis de chocolat, chantilly)

Le caramel [iég(ZOiS (glace vanille, caramel, coulis de caramel, chantilly)
Le chocolat £iég€0i5 (glace vanille, chocolat, coulis de chocolat, chantilly)
Lafrais e £iégeoi5 € (glace vanille, sorbet fraise, coulis fraise, chantilly)
La tropica[e* (sorbet fruit de la passion, Passoa cocktail, chantilly)

Le colonel* (sorbet citron, vodka)

La créole* (glace rhum-raisins, rhum Diplomatico, chantilly)

*Supplément 2¢€ dans les menus

Prix en €

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

10,00

10,00

12,00

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur a leur arrivée.
Prix nets en Euros, service et TVA inclus



